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Nieuwe website”?

Van harte geteliciteerd met het vinden van de nieuwe
website. Zoals je kunt zien is er veel veranderd. VWaarom”?
1. Interactie: real-tme kalenders, automatische formulieren,
Facebook en veel meer!

2. Updates: via Facebook en de website wordt nieuws
sneller gelipdatet.

3. Snelheid en design: uw tid is geld waard... en het 0og
wil 0ok wat!
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Goeien indruk: ons maandboekje, direct leesbaar in de pagina.
Onze groep: info over de takken, geschiedenis, uniform,...
Verhuur: info over de verhuur, een makkelijke verhuurkalender en
een aanvraagformulier.

Foto’s: binnenkort zijn hier honderden foto’s beschikbaar.
Contact: contacteer de groepsle@mg of aparte leiding in een
handomdraai.
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Spaghetti-recept!

Omdat jullie allemaal superhard genieten elk jaar
van die goeie spaghetti van onze spaghettislag tvv
11.11.11. Ziehier hoe je thuis zéIf ne goeie spaghetti
kan maken! 'T Is ni moeilijk, dus hup hup steek die
handen uit de mauwen!

Ingrediénten voor spaghetti bolognese voor 4 personen

500 gram verse pasta

60 gram geraspte, parmezaanse kaas
55 gram boter

1 fijngesneden ui

1 stengel fijngehakte bleekselderij

1 grote fijngesneden wortel

200 gram gehakt

(1 glas droge witte wijn)

3 eetlepels tomatenpuree

Peper, zout en andere kruiden

Tagliatelle bolognese maken

1. Verhit een grote pan en verwarm hierin de boter.

2. Doe er de wortel, selderij en ui, en laat ongeveer 10 minuten zachtjes
bakken.

3. Voeg het gehakte vlees toe en roer om met een houten lepel om het gehakt
in kleinere stukjes te breken.

4. Laat een 15tal minuten koken tot het vlees bruint.

5. (Voeg de wijn toe en laat enkele minuten borrelen zodat de alcohol
vervliegt.)

6. Roer er de tomatenpuree onder.

7. Laat anderhalf uur sudderen en voeg vocht toe als de saus uitdroogt.

8. Breng op smaak met zout en peper.

Kook de pasta in kokend gezouten water beetgaar (al dente), laat
uitlekken en meng onder de spaghetti bolognese saus. Dit recept wordt
geserveerd met parmezaanse kaas.
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MaandboekjesNovembere

6/11:eikehoopedatejulliecallemaalegoedezijingeént want deze week spelen we®
“hetebesmettelijke-ziektespel

11/11:«deze-weekegeenevergaderingewanteheteis...sspaghettisiag!

20/11:-dezeszondagegaansweesechtesscoutenevanejullieemaken,«allensaanwezige
vooredestechniekenvergadering!!eDitejaaregaansweenogegrotereenshogerealse
vorigejaar!s

27/11:ssuperleuk,smegacoolsdorpsspel'e

Eenestevigeclinkerevanejeeleiding,*Baloe,*Bagherasen«Sjil'e













Givers

6/11: stadsspel jullie worden om 13u45 aan de achterkant van het

station in leuven verwacht. Van hieruit begint ons razend spannende

stadsspel. Denk eraan dat het koud kan zijn (kleed je hier zonodig dus
ook naar). Om 16u45 zal het spel ten einde lopen en kunnen jullie weer opgehaald worden aan de
achterkant van het station.

13/11: We spreken om 10u af aan de scoutslokalen om aldaar helemaal zelf ons middagmaal te
bereiden en vervolgens in groep ook te nuttigen. Wat moet ik hiervoor meenemen hoor ik jullie al
vragen. Het antwoord is simpel:
eten om klaar te maken en op te eten (<=belangrijk!!)
genoeg gamellen/potten/pannen om het meegebrachte voedsel in klaar te maken
bestek/beker/drinken (water is aanwezig)
bruine zeep en boter
1 keukenhanddoek
om 12u30 loopt dit gebeuren of en keren wij allemaal terug naar huis.

18 tem 20/11: Dit hele weekend trekken wij er met zen allen op uit. Hoe, waar en wanneer precies
dit allemaal zal gebeuren wordt jullie later nog in de weekendbrief toegelicht.

26/11: Zoals jullie ongetwijfeld allemaal al weten is het deze prachtige zaterdagavond alweer tijd
voor de eerste giveravond van het jaar. Ik zou zo zeggen breng je vrienden mee maar vooral maak
er een fijne avond van.

Een stevige linker,
Laura, Margot en Zander










